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BALLI BAHARATLI TURUNCU TAVUK

1 adet yumurta aki

1 yemek kasigi misir nigastasi

3-4 adet taze sikilmig portakal suyu
1 cay kasigi tuz

1 adet tavuk gbgusu

50 gr tereyagdi

2 yemek kagigi bal

2 adet biber

1 paket dondurulmus bezelye

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber

Yumurta beyazi, misir nigastasi, 1 ¢orba kasigi portakal suyu ve tuzu kdplrene kadar ¢irpin sonra. Tavuk
ekleyin ve buzdolabinda bir gece boyunca dinlendirin, iyice marine olsun.

Bir blylk dokme demir veya orta ateste tavada tereyadini eritin. Marine edilmis tavuk pargalarini tavada
kizdirin. 3-4 dakika her iki tarafta kahverengi olana kadar. Kalan portakal suyu, portakal kabugu rendesi, bal ve
biberi ekleyin.

Sebzeler yumusayincaya kadar, yaklasik 5 dakika kaynamaya birakin. Gerektiginde ek tuz ve karabiber serpin.
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