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BALLI BADEMLI KREP

1 tane yumurta

1 litre st

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

1 paket kabartma tozu
650 gram un

Igi igin:

100-150 gram kaymak
5-6 yemek kagig! bal
50-100 gram badem

Yumurta, sit, tuz ve sekeri ¢irpin. Daha sonra unu azar azar ilave edin ve ¢irpin.

Tavaya 1-2 yemek kasigi sivi yag koyun kizinca hamuru kepge yardimiyla tavaya dokun. Alt yizi pisince diger
ylzi gevirin, iki tarafi da pigirin ve servis tabagina alin.

Uzerine sicakken tereyadi stirlin ve her kata ayni islem yaparak krepleri ist Uste dizin. Soguduktan sonra igine
bal ve kaymak slrerek rulo yapin.

Rulolar 4 santimetre kaliniginda dilimleyin ve tavaya dizin. Kalan kaymagi rulolarin Gzerine suriin. Her ruloya 1
badem ekleyin ve Uzerine bal gezdirerek servis yapin.
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