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BALLI BADEMLI KEK

180 gram piring unu

100 gram un

120 gram toz seker

200 gram margarin

50 ml stt

3 adet yumurta

1 adet limon kabugu rendesi
1 adet portakal kabudu rendesi
0,5 adet limon suyu

0,5 adet portakal suyu

1 cay kasigi kabartma tozu
0,5 ¢ay kagi§i tuz

150 gram file badem

1 adet portakal

3 yemek kasigi bal

Kek kalibini iyice yaglayin yumurtalar ve toz sekeri mikserle 10 dakika ¢irpin pirin¢ unu, un, tuz, margarin, stt ve
kabartma tozunu ilave edip ¢irpmaya devam edin limon ve portakal kabuklarini limon ve portakal suyunu da
ilave edip hepsini iyice karistirin karisimi kek kalibina dékip 45-50 dakika pisirin bir tavada file badem, bal
zarlarn ayiklanmis ve kip kesilmis portakali 5 dakika suyunu ¢cekene kadar pigirin soguyan kekin Gzerine
bademli karisimi diizgince yayin ve servis yapin balll bademli kek artik hazir.
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