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BALLI BADEM TATLISI

Malzeme:

500 gram Teremyag Balli

1 cay kasigi karbonat

900 gram Bizim Mutfak Un
Serbeti igin :

1 adet yumurta

1 su bardagi su

2 su bardagdi Tozseker

Serbet igin su ve tozsekeri bir tencereye alip kaynatin. Sogumaya birakin. Teremyag Balliyi bir tavada eritin.
Hamur yogurma kabina aktarip yumurta, un, nisasta, karbonat ilave ederek yogurun. Hamurdan ufak pargalar
kopararak avucunuzun iginde yuvarladiktan sonra tizerine hafifge bastirin. Yagh kagit serili firin tepsisine
dizdikten sonra ortalarina badem yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 20-25 dakika pigirin. Pistikten
sonra serbet dokip cekmesini bekleyin. Tatllar serbeti iyice ¢ektikten sonra servis yapin.
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