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BALLI BADEM CORBASI

[?1 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

Yarim ¢ay bardadi kabuksuz badem
2 yemek kagsigi bal

1 adet kirmizibiber

1 kutu ¢ig krema (200 ml)
Zeytinyag

1 litre su

2,5 su bardagi kemik suyu

Tuz

Piringleri yikayip tencereye koyuyoruz. Uzerine zeytinyagi ekleyip piringleri 3-4 dakika kavuruyoruz. Sogani
ddrde béllyoruz.Kirmizibiberin ¢ekirdegini temizleyip irice dogruyoruz. Suyumuzu, kemik suyunu ve tuzu ilave
edip piringleri pisiriyoruz. Pisen pirinci blender’dan gegiriyoruz. (Kirmizibiberin kabuklari soyulmali.) Soguk
tencerenin igine kremamizi koyupocaginaltinlyakiyoruz.Krema isindiktan sonra gorbamizi ekliyoruz ve arada
karistirarak kaynamasini bekliyoruz. Kaynayan gorbaya son olarak bal ve bademleri ekleyip kivamina gelince
citir ¢itir yufkalar ile servis yapiyoruz.
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