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BALLI AYVA TATLISI

4 adet blyuk ayva

300 gr. bal

1.5 su bardagi portakal suyu
Krem santi veya kaymak

Ayvalari soyup ¢ekirdeklerini temizledikten sonra ortadan ikiye bélin. Bal portakal suyuyla karigtirin. Ayvalari
Istya dayanikli cam kaba koyduktan sonra, balli portakal suyunu tzerine dékin. 180 dereceye ayarlanmis firinda
iki saat pisirin. Uzerine kaymak veya krem santi koyup servis yapin.
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