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BALLI ARMUT

4 buyUk sert armut (soyulmus ve ortalari gikariimis)
1 corba kasigi + 1 tath kasig tereyagi

1/4 su bardag limon suyu

120 gr (1/2 su barda@i) siizme bal

1 cay kasigi toz targin

1 kahve kagsi§i hindistancevizi rendesi

Finninizi énce orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz.

Atese dayanikli orta boy bir tabagi 1 tath kasidi tereyagdi ile yaglayiniz. Soyulmus, ortasi ¢ikarilip ortadan yariya
kesilmis armutlari tabaga diziniz.

KugUk bir tencerede, hafif ateste, limon suyunu ve bali tahta kasikla karistirarak, pirtiiksiz olana kadar isitiniz:
Targin ve hindistancevizini ekleyip tencereyi atesten aliniz.

Tenceredeki karisimi, armutlarin Ustiine ddkiinlz. Kalan tereyadi, kiiglk parcalara kesip, armutlarin Gstiine
bastirarak yerlestiriniz.

Tabagy, firna koyup 30-35 dakika, armutlar yumusayincaya kadar pisiriniz.

Finndan ¢ikarip sicak olarak yada soguduktan sonra servis ediniz.
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