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BALLI ARMUT GCAYI

https://carrefoursa.com

1 adet armut

2 portakal

1 adet limon

Birkac dilim taze zencefil
3 dis karanfil

1 adet cubuk targin

Bal

Armut, portakal ve limonu iyice yikadiktan sonra kabuklariyla birlikte kiip kiip dograyin. Ardindan kabugunu
kaziyarak soydudunuz taze zencefilden birkag dilim kesin ve Uzerine karanfilleri, gubuk tar¢ini ve bir miktar su
ilave edin. Tim malzemeleri kisik ateste kaynamaya birakin. 20 dakika kadar kaynattiktan sonra ¢ayi bir fincana
alin ve 1 tath kasigi bal ile tatlandirin.
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