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BALKAN USULU MAMALIGA

1,51t et suyu

250 gr misir unu

1 cay kasigi tuz

200 gr margarin

1 corba kasigi kirmizi toz biber

Derin bir tencerede et suyu ve tuz kaynatilir. Igine 250 gr misir unu yavas yavasg, koyu bir kivama gelene dek
kanistirilir. Pigsmis olduguna kanaat verildiginde tepsiye dékdllr. Ote yandan sana yagi tavada eritilir ve kirmizi
toz biber igine eklenir ve olusan karisim mamaligaya (tepsinin i¢indeki karigsimin) Gzerine dokultr. Mamaligamiz
servise hazir. (istege bagl olarakzeytin ve domates sosu ile sislenerekte servis yapilabilir)

Not: Tahta kasikla karistirilmasi kivamini tutmasi acisindan tercih edilir.
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