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BALKAN TATLISI

500 gram yogurt

6 adet yumurta

500 gram tozgeker

2 paket kabartma tozu
1 adet limon suyu
500 gram un
Margarin

Serbeti igin:

5 su bardagi su

5 su bardagi tozseker
1 adet limon suyu

Yumurtalarla sekeri mikser veya ¢irpma teli kullanmadan elinizle 15 dakika karigtirin. Yogurdu, unu, kabartma
tozunu ve limon suyunu ekledikten sonra pUrlzsuz bir hale gelene kadar karigtirmaya devam edin. Karigimi
margarinle yagladiginiz bir tepsiye dokun.

Onceden isitiimis 180 derece kizgin firnnda pisirin. Diger tarafta 5 su bardagi seker ile 5 su bardagi suyu kisik
ateste kaynatin ve limon suyu ile kestirin. Daha sonra serbeti sogumaya birakin. Pigen tatlinin Gzerine soguk
serbeti dokun ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:109700 « adi:Balkan Tatlisi « gdnderen:Goksen ¢ indirme tarihi:27.04.2025 - 14:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balkan-tatlisi-vt80062
https://img.lezzetler.com/yuklenen/balkan-tatlisi-109700.jpg
http://www.tcpdf.org

