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BALKAN CORBASI

Furkan Dortok

4 patates

1 havug

1 kereviz

200 gr pili¢ pirzola

7 su bardagi su

2 sogan

1 yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi sivi yag
1 ¢corba kasigi un

1 salatalik tursusu

1/2 su bardag tursu suyu

Kereviz, havug, patates ve sodani soyup kip seklinde dograyin. Tavuk etini bir tencereye alin. 2 bardak su
ekleyip 15 dakika pigirin. Eti sizlp haslama suyunu saklayin. Tavuk etini tel tel ayirin. Bir tencerede siviyagi
kizdirp soganlari kavurun. Un ekleyip bir miktar daha kavurun. Kalan su haglama suyu ve sebzeleri ekleyip
pisirin. Salatalik tursusunu kip seklinde dograyin. Bir kapta yumurta sarisi ile tursu suyunu ¢irpin. Karigimi
tencereye ilave edip kanstinin. Tursu ve tavuk etini ekleyip bir tasim daha kaynatin. Ocaktan alip sicak servis

yapin.
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