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BALKAN CORBASI

8 Su bardagi Et Suyu

1 Adet Havucg

1 Adet Kereviz

2 Adet Kuru Sogan

4 Adet Patates

2 Corba Kasigi margarin
3 Yemek kasigi Tursu Suyu
1 Corba Kasigi Un

1 Adet Yumurta Sarisi
Kararinca Tavuk Eti

Tuz

Kereviz, havug ve patates yikanip soyulur, kiigtk kiigik dogranir. Gorba tenceresinde dogranmis sogan yag ile
hafifge kavrulur. Un katilir, birka¢ kez karnstirilir. Dogranmis sebzeler ve et suyu konarak pisirilir. Yumurta sarisi
tursu suyu ile karistirilip yavasca gorbaya katilir. Kiguk bir parga pismis tavuk eti ilave edilir, tuz atilir. Ates
kapatilir. Sicak servis yapilir.
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