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BALKAN BOREGI

ici icin:

3 -4 adet patates

1 demet maydanoz

200 gram beyaz peynir
5 dal taze sogdan

1 yumurta

Karabiberi, tuz

Hamuru igin:

2 su bardagi un

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Tuz ve su

Ayrica Uzeri igin:

3 corba kagsi@ eritilmis tereyagi

Un, tuz ve suyla yumusak bir hamur yapin. Dinlendirin hamuru ve 5 adet beze yapin. Hamurlari tabak
buyuklugunde acin. Aralarina yag sirlip 3 katini boregin altina 2 katini da Gzeri i¢in ayarlayin. ic malzemeleri igin
sogani ince kiyin. Uzerine haglanmig patatesi rendeleyin. Uzerine yumurta ve peyniri ekleyip karistirin. Bu
karisimi tepsiye yerlestirilmis hamurlarin Gzerine dékin. Diger hamuru da Uizerine kapatip kanarlardan bastirin
ve kapatin. 200 derecedeki firinda pismeye birakin.
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