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BALKABAKLI WAFFLE

https://www.droetker.com.tr

Ust malzeme:

500 g ayiklanmig balkabagi
0,5 su bardagdi toz seker

1 su bardagi su

Hamur:

1 poset Dr. Oetker Waffle

1 su bardag st

1 yumurta

Uzeri igin:

6 - 7 top vanilyali dondurma
1 cay bardagi iri kinlmig ceviz
6 - 7 tath kasigi bal

Balkabagni iri kiipler seklinde kesin ve bir tencereye alin. Uzerine toz seker ve suyu ilave edin. Orta ateste
arada karigtirarak yumusayincaya kadar pisirin. Slire sonunda suyunu sliziin ve sogumaya birakin.

Waffle makinesini calistirip isinmasi icin bekletin. Waffle posetini bir kaba bosaltip Gzerine sut ve yumurtayi ilave
edin. Mikser ile 6nce dlusuk, sonra yUksek devirde 1-2 dakika ¢irpin. Her bir waffle igin isinmig pisirme yizeyine
2-3 yemek kasigi hamur dokiin ve kenarlarindan tagsmayacak sekilde yayin. Orta derecede altin rengine
doénlinceye kadar en az 4-5 dakika pisirin.

Soguyan balkabaklarinin yarisini ¢atal ile ezin ve waffle&apos;larin izerine siiriin. Kalan bal kabaklarini kligik
klpler seklinde dograyip Uzerlerine esit olarak paylastirin. Vanilyal dondurma, ceviz ve bal ile slisleyerek servis

yapin.
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