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BALKABAKLI VOLOVAN

Malzemeler:

12 adet kare milfdy hamuru

Yarim kilo bal kabag!

1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi tarcin

4-5 yemek kasig1 pudra gekeri

4-5 yemek kasigi kuru lzmir Gzdmd

4-5 yemek kasigi kabugu cikariimis badem
1 kahve fincani su

Hazirlanisi:

Milfdy hamurlarinin kenarlarini tirtikli ruletle ince olarak kesin. 6 adedinin ortasini kenarlarindan 1 cm kalacak
sekilde kesip ¢ikarin. Yumurta sarisini hamurlarin Gzerlerine srp ortasini ¢ikardiginiz hamurlarin Gzerine Ust
Uste koyun. Yaglanmis tepsiye dizip 180 derecelik isitilmig firinda 20 dakika pisirin. Firindan gikinca tizerlerine
pudra sekeri eleyin. Kabaklari soyup kip seklinde dograyin. Uzerine 1 kahve fincani sicak su ilave edip
tzimlerle birlikte yumusayinca toz gekeri ekleyin. Suyunu ¢ekene kadar pisirip ocaktan alin. Targin ve
bademleri ilave edip sogumaya birakin. Balkabakli karisimi volovanlarin i¢lerine doldurun. Uzerlerini arzuya gére
sUsleyip servise sunun.
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