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BALKABAKLI VE VANILYALI TARCINLI PUDING

Balkabagi puresi igin:

300 gr balkabagi

1 corba kasigi toz seker (balkabaklari piserken Gzerlerine serpmek igin)
1 paket potibdr biskivi

1 kahve fincani iri gekilmis ceviz igi

1 gorba kagigi rendelenmis Hindistancevizi igi

Uzeri icin:

2 tatl kagigr Pakmaya Kakao

1 cay kasigi toz targin

4 tath kasi§1 Pakmaya Bitter Parga Cikolata

Balkabaklarini yarim mandalina byiiklGigiinde pargalar halinde kesip yagl kagidin Gizerine yerlestirin. Uzerlerine
toz seker ve targin serpin. 200 dereceye ayarli firinda, balkabaklari yumusayana kadar pisirin.

Pakmaya Vanilyali Targinli Puding ve siitl tencereye aktarin. Orta ateste, siirekli karistirarak pigirin. Kaynamaya
baslayinca atesi kisin ve birkag dakika daha kaynatin. Ocaktan alin, arada bir ¢irparak sogumaya birakin.
Balkabaklari pisince firndan alin ve gukur bir kaba aktarin. Elinizle kiiglk parcalar halinde kirdiginiz biskuvileri,
iri gekilmis ceviz igini ve rendelenmig Hindistancevizini ilave edin. Karigtirip servis kaselerine paylastirin.
Balkabaklari plresinin Gzerine pudingi dokun.

Pudingli tathyr buzdolabinda soduttuktan sonra Uzerine de Pakmaya Kakao-targin karigsimini serpin. Pakmaya
Bitter Parca Gikolatalari da serpin. Servis yapin.
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