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BALKABAKLI VE KURU UZUMLU MUFFIN

https://www.colyaklayasamak.com.tr

4 yumurta

500 ml seker (2 bardak) seker (ben 1 bardak kullandim)

375 ml. (1 1/2 bardak) sivi yag, veya 250ml. (1 bardak) tereyag
500 ml. taze haglanmis ezilmig balkabag!

750 mg. un (3 bardak) (=1 bardak soya unu + 1 bardak patates nisastasi + 1 bardak piring unu)
1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi zencefil

1 paket kabartma tozu

2 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tuz

250 mg. (1 bardak) kuru Gzim

Yumurtalari hafifce ¢irpin. igine seker, yag ve balkabagini ilave ederek, iyice karistirn. Un, targin, zencefil,
kabartma tozu, karbonat ve tuzu ilave edin. Topaklanmalari giderene kadar karistirin. Daha sonra, unladiginiz
Uzumleri ilave edin, ve ¢ok hafif bir sekilde karigtirin. Yaglanmis muffin kaplarini veya kagitlarini 2/3 oraninda
doldurup yaklagik 15-20 dakika 200°C'de pisirin.
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