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BALKABAKLI VE KARAMELIZE SOGANLI TART

1+1/4 su bardagdi un

100 gram margarin

50 ml krema

2 yemek kasigi buzlu su

Tuz

Karabiber

400 gram balkabag:

1 adet sogan

bir tutam toz seker

% su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Hamur igin gerekli malzemeleri derin bir kapta iyice yogurun. Kivamina gdre suyu ilave edin. Ele yapismayan bir
hamur elde edince streg filme sarip buzdolabinda 20-25 dakika dinlendirin. Yagi tavada isitin. Yarim ay seklinde
dogradiginiz sodani ekleyip orta ateste karamelize oluncaya kadar soteleyin. Kabagin kabuklarini soyup tavla
zari blyukligiinde dograyin. Uzerine yag, seker ve karabiber ekleyip karistinn. Yagl kagit serili tepsiye yayin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Tart hamurunun {izerine un serpip merdane yardimiyla
pasta tabag buydklaginde acin. Ortasina hazirladiginiz kabagi ve sogani ekleyin. Kenarlarini ortaya dogru
getirin. Onceden isitiimig 170 derece firinda 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip rendelenmis kasar peyniri serpip
tekrar firina verin. Peynirler eriyinceye kadar pigirin. Firindan ¢ikarip 5 dakika dinlendirin ve dilimleyerek servis

yapin.
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