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BALKABAKLI VE CEVIZLI BOREK

THY Skylife

2 adet yufka

1 su barda@i plre edilmis veya rendelenmis balkabagi
Y2 ¢ay bardag toz ceviz

Y2 ¢ay bardagdi beyaz seker

4 corba kasigi tereyagi

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Firini 170 derecede isitin. Yufkalari ortadan ikiye keserek 4 ayri parca elde edin. Balkabagini yutkalarin Gizerine
esit sekilde yayin. Hamuru elinizle sararak rulo yapin. Cok siki sarmamaya 6zen gdsterin. Sos tenceresinde
tereyagi ve sivi yagi isitin. Bir k&sede ceviz ve sekeri karigtirin. Yag karigimini rulolara siriin. Ceviz ve seker
serpip gul béregi gibi, daire seklinde kivirin. Yaglanmis tepsiye dizin ve Uzeri kizarana kadar yaklasik 15-20
dakika pisirin.
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