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BALKABAKLI ULUDAG PASTASI

250 gr. kirik kestane sekeri

1 adet hazir pasta keki

1 portakal suyu ve kabugunun rendesi

1 kg. bal kabagi

2 su bardadi toz seker (kabag@i pisirmek icin)
1 poset krem santi

1 su bardag st

Sislemek icin:

Meyve sekerlemesi

Findik, fistik

Kabagi yikayin tencereye koyun. Uzerine seker ve bir su bardagi su ilave edin. Kabaklar iyice yumusayincaya
kadar pigirin. Suyunu bir kaseye stiziin. Kek kalibinin bir pargasini servis tabagina yerlegtirin. Kabagin suyunla
keki islatin. Kabaklari ezin. Igine kestane sekerini portakal kabudunu ve suyunu koyun karigtirin. Kekin tizerine
dag seklinde yerlestirin. Krem gantiyi bir su bardagi sit ile kbpurttn. Tathnin Gstini krem ganti ile kaplayin.
Uzerini findik fistik sekerleme ile sUsleyin. En az dort saat dinlendirip servis yapin.
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