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BALKABAKLI TURTA

Keki icin:

2,5 su bardagi un

150 gram tereyagi

2 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 ¢orba kasigi yogurt
Kremasi icin:

1,5 su bardagi st

1 cay bardad seker

2 ¢orba kagsiJi labne peyniri
1 paket vanilya

700 gram bal kabag!

Tart hamuru igin yumurtay seker ile iyice ¢irpin. igine diger malzemeleri ekleyip yojurmaya baslayin. Yumusak
ama akigkan olmayan hamuru yaglanmig kaliplarin iglerine paylastirin. Daha sonra firinda 20 dakika pisirip
¢ikartin. Kremasi i¢in kabuklari soyulmus bal kabaklarini Gizerine sekeri ekleyerek 30 dakika pisirin. Plre yapip
icine sitli ve labne peyniri ekleyip karigtirin. Pigirdiginiz turtanin Gzerine soguk olarak gezdirin, yaban mersini ile
susleyin. Uzerine kalan hamurlardan kafesler yapip firina verin, 10 dakika pisirip servis yapin.
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