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BALKABAKLI TURTA

1 kilo balkabagi

800 gr. seker

1 su bardagi ceviz ici
2 adet karanfil
Hamauru Igin,

250 gr.un

50 gr. pudra sekeri

1 adet yumurta

150 gr. margarin
yarim paket vanilya
yarim paket kabartma tozu
biraz tuz

Hamur malzemesini biraz yogurun dinlendirin. Bir tepsiyi biraz yaglayin, hamuru tepsi kadar merdane ile agin,
tepsiye yayin, bir kag yerini ¢atalla delin, orta isili firinda pisirin. Balkabagini rendeleyin, seker ve karanfil ile
bareber pigirin, marmelat kivamina gelince kiyilmig cevizleri ilave edin. Pigmis olan hamura kabak i¢ini glizelce
yayip tekrar firina verin, beraberce biraz daha pisirdikten sonra, dilimleyerek servis edin.
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