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BALKABAKLI TURTA

Turta Tabani igin:

2 su bardagi un

150 g soguk tereyadi (ktigUk kipler halinde kesilmis)
1 yemek kagigi toz seker

1/2 gay kagi§i tuz

1 adet yumurta

2 yemek kagigi soguk su

Balkabakli Harg Igin:

500 g balkabagi plresi (hasglanip ezilmis)
3/4 su bardadi toz seker (veya esmer seker)
2 adet yumurta

1/2 su bardagi st veya krema

1 cay kasigi targin

1/2 gay kasigi zencefil

1/4 cay kasigr muskat rendesi

1 paket vanilin

Unu, sekeri ve tuzu bir kaba eleyin.

Soguk tereyagini ekleyip parmak uglariyla ufalayarak kum kivamina getirin.

Yumurtayi ekleyip karistirin. Hamur toparlanmazsa 2 yemek kasigi soguk su ekleyin.
Hamuru streg filme sarip buzdolabinda en az 30 dakika dinlendirin.

Dinlenen hamuru unlanmig tezgahta agin ve tart kalibina yerlegtirin.

Gatalla birkag delik agip 180° C&apos;de 10 dakika 6n pisirme yapin.

Haslanmig balkabagini pure haline getirin.

Seker, yumurtalar, sit veya krema, baharatlar ve vanilini ekleyip pirizsiiz olana kadar ¢irpin.
Balkabakli harci 6n pismis tabanin tizerine dokuin.

Onceden isitilmis 180°C firinda 35-40 dakika pisirin.

Oda sicakligina gelince en az 2 saat buzdolabinda dinlendirin. Ardindan servis edebilirsiniz.
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