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BALKABAKLI TURTA

https://www.elele.com.tr

150 gr tereyagi

50 gr pudra sekeri

1 yumurta

250 grun

25 gr ¢ekilmis badem

Yarim limonun rendelenmis kabugu
2-3 gorba kasig1 soguk su
Iciigin:

2 yumurta

200 gr tozseker

1 ¢corba kasigi pekmez

Yarim cay kasigi zencefil

Yarim ¢ay kasigi hindistancevizi
1 cay kasigi tarcin

450 gr balkabag!

1 tutam karanfil

375 ml sut

250 ml krema

Sislemek icin:

10-12 hazir beze

Tereyadl, pudra sekeri, yumurta, elenmis un, ¢ekilmis badem, rendelenmig limon kabugu ve suyu biyUk bir
kapta karistinp plrGzsiz bir kivam elde edinceye kadar yogurun. Hamuru 30 dakika dinlendirin. Hamuru un
serpilmis zeminde 30 cm buyUkligunde agip 26 cm biyUkliginde tart kalibina yerlegtirin. Balkabagdini sekerin
yarisi ve bir tutam karanfille pisirin. Yumurtalari kalan sekerle cirpin. Pismis balkabagini, ¢irpilmis yumurtayi ve
siitd mikserle yeniden ¢girpin. Plre haline gelen karigima krema, pekmez, zencefil, hindistan cevizi ve targin
ilave ederek birkac kez daha karistirin. Ig malzemeyi hamurun tzerine yayin. Onceden isitiimis 200 dereceye
ayarl finrnda 45 dakika pisirin. Firindan alip biraz ilindiktan sonra Gzerini bezelerle sUsleyin. llik servis yapin.
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