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BALKABAKLI TURTA

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket kakaolu kavrulmusg biskivi
1 cay kasigi targin

1 cay kasigi toz zencefil

1 cay bardagi eritilmis tereyagi
600 gram balkabagi

3 tath kasigi esmer seker

200 mililitre krema

2 adet yumurta sarisi

1 fiske tuz

Oncelikle balkabaklarini haglayin. Daha sonra rondodan gegirerek piire haline getirin. Oda sicakligina
geldiginde seker, krema, yumurta sarilarini ve tuzu ekleyin ve spatula ile karigtirin.

Kakaolu kare kavrulmusg biskiviyi robottan gegirin. Eritilmis tereyagini, targin ve zencefili ekleyin, spatula ile
karistirin. Karigimi yaglh kagit serdiginiz kek kalibina dokin ve hafifce bastirarak diizlestirin. Onceden isitilmig
180 derece firnda 10 dakika pisirin ve firndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Taban soguduktan sonra balkabagdi pUresini kakaolu karisimin tGzerine dokin ve kalibi hafifge sallayarak her
yerine esit miktarda gelmesini saglayin. Yine 180 derecede 30 dakika pisirin. Sonrasinda 1-2 saat buzdolabinda
bekletip Uzerine kavrulmus findik kiriklar serperek servis edebilirsiniz.
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