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BALKABAKLI TRUF

250 gram bitter ¢ikolata

200 gram kakaolu kek (kalmis kekinizi ya da minik hazir keklerden 5 adet kullanabilirsiniz)
1,5 su bardagi kabak puresi (sekerle pismig)

1,5 su bardag@i dévilmis ceviz ya da findik

50 gram margarin

Yarim ¢ay bardadi sekersiz krema

1 tath kagigi targin

Uzerine:

2 paket bitter ¢ikolata

2 paket sutll gikolata

250 gram bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin.

Diger tarafta keki bir kaba ufalayin ve kabak piresini keke ekleyin.

Ddévulmis cevizi, oda sicakligindaki margarini de ekledikten sonra iyice karistirin.
Ardindan kremayi, targini ve erimig cikolatayi ilave edip karigtirin.

Karigimi buzdolabina alip 1-1,5 saat bekletin.

Dolaptan aldiktan sonra ceviz blyukligunde toplar yapin ve yagh kagit kapli bir tepsiye siralayin.
Tekrar dolaba alin. 1-2 saat kadar bekletin. 2 paket

bitter cikolatayi ve 2 paket sGtlu

cikolatay ayr ayri kaplarda

benmari usuli eritin.

Dolaptan ¢ikardiginiz toplar ¢gikolatalara batirip tekrar yagl kagida yerlestirin.
Tekrar dolaba alarak dondurun.

Toplar donduktan sonra dolaptan alip servis yapabilirsiniz.
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