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BALKABAKLI TORTILLA
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Sebze:

300 g balkabagi

120 g pirasa, ince halkalar halinde dogranmig
1 sogan, ince seritler halinde dogranmig
Tortilla:

1 corba kasig zeytinyagi

100 g sucuk, kip seklinde dogranmis

30 g siyah ekmek, bir guinliik, kip seklinde dogranmig
6 yumurta

1 cay kasidi kekik yapraklari

1 cay kasigi toz biber

1 cay kasigi tuz

1 tutam arnavut biberi

Karabiber

Balkabagini soyun, ¢ekirdekleri temizleyin, rendeleyin ve taze sogan ve sogan ile delikli pisirme kabina koyun.
Pisirme kabini isitiilmamis firina koyun. Buharla pigirin.

Ispanyol sucugunu ve kip seklindeki ekmekleri zeytinyaginda kizartin. Porselen kaba dokiin, buharla pismis
sebzeyi ekleyin. Yumurtayi baharatlarla ¢irpin ve dengeli bicimde malzemelerin Uizerine ddkiin. Kalibi halen
sicak firnin icindeki cam kaba yerlestirin. Firinlayin.
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