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BALKABAKLI TAVUKLU KESTANE CORBASI

1 kg balkabagi

10 adet kdzlenmis kestane
10 su bardagi su

1 adet kiguk boy sogan

2 adet orta boy havug

2 adet tavuk g6gus eti

2 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

1/2 gay bardagi ayiklanmig kabak ¢ekirdegi
6-8 adet kdzlenmis kestane

Suyu tencereye alin. Kabuklari temizlenmis bitiin sogan, gelisigiizel dogranmis balkabagi, kabuklari temizlenip
dogranmig kestane ve havucu tencereye ilave edin. Tavuk etini bitlin olarak tencereye alin. Kalan malzemeyi
de ilave edip 1 saat pisirin. Siirenin sonunda eti tencereden alip didikleyin ve kenara alin. Tencerede kalan
malzemeyi blenderden gegirin.Kabak ¢ekirdeklerini yapismaz yiizeyli tavada kavurun. Gorbanin tizerine
didiklenmis tavuk eti ve kabak ¢ekirdegdi serpistirip servis yapin.
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