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BALKABAKLI TATLI

3 adet yufka

3 parmak kalinliginda balkabagi dilimi
1 su bardag seker

1 su bardag st

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

Surup igin:

1,5 su bardag seker

1 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once surup malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir. Kabak rendelenir. Uzerine seker eklenir. Suyu kalmayana
dek pigirilir. Tepsi yaglanir. llk yufka tepsiye konur. Kenarlari kesilir, pargalanir, yufkanin Gzerine serpilir.
Yumurta, sut ve yagdan olusan karisim gezdirilir. Ikinci yufkanin yarisi parcalanarak tzerine konur. Hazirlanan
bal kaba@: yerlestirilir. Kalan yufka aralarina sttli karisim gezdirerek ayni sekilde yerlestirilir. En son kalan sGtll
karisim Gzerine gezdirilir. Tatl énceden isitiimig, 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikar
¢lkmaz soguk surup gezdirilir. 2 saat sonra kare seklinde dilimlenir, servise sunulur.
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