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BALKABAKLI TATLI (MILFOY)

10 adet milféy hamuru

1 adet elma

2 corba kagsigr ince kiyllmig hurma
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

300 gram balkabagi

3 corba kagigi dévilmUs badem

1 tath kasidi rendelenmis limon kabugu
2 ¢corba kagsidi portakal suyu

2 corba kagsidi tozseker

1 ¢orba kasigi hindistancevizi

1 tutam tuz

1 adet yumurtanin sarisi

Uzeri igin:

Pudrasekeri

Rendelenmis elma ve hurmay! tereyaginda karigtirarak yumusayana kadar pigirin.

Daha sonra haglanmig, suyu siztulmus ve ezilmig balkabagi, badem, rendelenmis limon kabugdu, portakal suyu,
tozseker, hindistancevizi ve tuzu ilave ederek butiin malzemeyi karigtirin.

1-2 dakika daha pisirdikten sonra sogumaya birakin.

Diger tarafta yumugsamig milféy hamurunun bir kenarina, hazirladidiniz i¢ hargtan 1 ¢orba kasigi koyun ve rulo
seklinde sarin.

Milféy hamurlar ve i¢ harg bitene kadar isleme devam edin.

Firin tepsisine dizdiginiz tatllarin Gizerine yumurta sarisi sdrdn.

Onceden isitilmis 175 derece firinda 15 dakika pigirin.

Iindiktan sonra verev geklinde kesip Uzerlerine pudrasekeri serpin.

© lezzetler.com tarif no:103451 « adi:Balkabakli Tath (Milfdy) « gdnderen:boyali « indirme tarihi:01.04.2025 - 22:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balkabakli-tatli-milfoy-vt75391
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/balkabakli-tatli-milfoy-103451.jpg
http://www.tcpdf.org

