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BAL KABAKLI BOREK

Oktay Usta

3 yutka

1 kg balkabagi

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi tozseker
1 cay kasigi tarcin

1 yumurta

siviyag

Ik olarak balkabagi rendelenir tencereye alinir Gizerine tozseker ilave edilerek pisirilir. 1 yufka ikiye ayrilarak
tezgaha yayilir. Uzerine siviyag gezdirilir, daha sonra ceviz ve pigen balkabaklari yufkanin tizerine yayilir. Targin
da ilave edilerek gll béregi seklinde sarilir. Uzerine yumurta strdlerek yaglanmis tepsiye alinir. Her yufka icin
ayni igslem gerceklestirilir. GUl béregi seklinde hazirlanan balkabakli bérekler firinda Gzeri kizarincaya kadar
pigirilir.
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