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BALKABAKLI TART

Malzeme:

200 gram balkabagi

200 gram toz seker

1 paket Bizim Mutfak Vanilya
100 gram krema

50 gram ceviz

Hamuru igin :

100 gram Bizim Mutfak Un

4 corba kasi§l Bizim Mutfak Pudra Sekeri
50 gram Bizim Mutfak Margarin
1 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

Tart hamuru igin malzemelerin hepsini derin bir kaba alip karigtirin. Kulak memesi yumusgakliginda bir hamur
elde edene kadar yogurun. Hamuru merdaneyle agip kaliplara déseyin. Onceden isitiimig 170 derece firinda 20
dakika pisirin. Uzeri icin balkabag, tozseker ve vanilyay bir tencereye alip kabak tatlisini pisirin. Kabak tatlisinin
yarisini iyice ezerek pure haline getirin ve krema ile karigtirarak tartlarin igine doldurun. Kalan kabak tatlisini
tartlarin Uzerine yerlestirin. Cevizle slsleyerek servis yapin.

Fotograf "pamuk bilek" tarafindan génderildi. 30.10.2020
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