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BALKABAKLI TART

Ali Akdemir

1 tane tart hamuru

1 bardak sut

6 kasik pudra sekeri

12-13 corba kasigi toz seker

3 corba kasigi su

Tuz

12 gram jelatin

1 cay kasigi targin

350 gram pure haline getirilmis balkabag!
Yarim ¢ay kasig! hindistancevizi
1 bardak kremganti

3 adet yumurta

Hindistancevizi tuz seker tarcin su st bal kabagi ve yumurta sarilarini yiksek sicakliga dayanikli bir kaseye
koyun. Jelatini zerine ekleyin. Kaseyi kaynama sicakliginda suyun bulundugu kabin igerisine koyun. Sik sik
karistirarak jelatin eriyinceye kadar pisirin. Kaseyi sudan alip kenarlari sertlesene kadar sogutun. Bagka bir
kasede yumurta aklarini girpip pudra sekerini ilave edin. Bu karigimi kabagin oldugu kaseye ekleyin. Karigimi
tart hamurunun igine doldurun ve sertlesinceye kadar dondurun. Uzerini kremsantiyle sisleyerek servis edin.
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