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BALKABAKLI TARGINLI RULO

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

2 yemek kagidi pudra sekeri
1 cay kasigdi instant maya

3 yemek kasigi aygicegdi yad
1 yumurta

Yarim su bardag ilik st
Yarim su bardagi Ilik su

I¢ harcrigin:

45 gram tereyag

3 yemek kasigi esmer seker
1 cay kasigi toz targin

1 su bardagi balkabag puresi

Hamuru igin gerekli olan tiim malzemeyi genis bir karistirma kabina alarak yogurun. Uzerini nemli bir bezle
Orterek bir saat dinlendirin.

I¢ harci icin tereyaginin bir yemek kagsidi kadarini eritin. Esmer seker, targin ve balkabagi puresini ekleyip, seker
eriyene kadar pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin.

Dinlenen hamuru genis bir dikdortgen olacak seklide agip uzunlamasina ikiye kesin. Ayirdiginiz tereyagini
hamurun Uzerine surtp balkabakli hargtan yayin. Hamuru rulo seklinde sarip 2,5 santimetre genigliginde
pargalar kesin. Pargalari yagl kagit serili firin tepsisine dizip 30 dakika bekletin.

Onceden i1sitilmis 200 derece firinda 20 dakika pisirin. llik servis yapin.
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