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BALKABAKLI SUFLE

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi

1 Tutam Muskat

1 Su Barda@i Rendelenmis kasar peyniri
2 Su Bardag st _

2 Dilim Bayat Ekmek [gi

3 Adet yumurta sarisi

2 Adet dogranmig sosis

2 Corba Kasigi un

1 Kg. balkabagi

Balkabag dilimlerini ayiklayip yikayin.tencereye dizin.hi¢ su koymadan kendi suyuyla pisirip ezin.baska bir
tencereye Sana'yi alin unu kavurun.yavas yavas sutl ve muskati ilave edin. Boza kivami alana dek karigtirarak
pisirin. Atesten alip igine kiip dogranmis sosisleri koyun karistirarak kabaklara ilave edin.¢irpilmig yumurta
sarilarini rendelenmis kasar peynirini tuz ve ekmek icini koyup karistirin.kalibi yaglayin.galeta unu serpin,
hazirlanan harci kaliba doékun, bir tepsiye su koyup kalibi igine yerlestirin. Orta isili firinda 40 dakika pisirin.
Servis tabagdina ters cevirerek ¢ikarin.dilimleyerek servis yapin.
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