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BALKABAKLI SUFLE

1 kg Balkabagi

2 ¢corba kasigi un

2 su bardagi sut

2 adet dogranmig Sosis

1 su bardagi rendelenmis Kagar Peyniri
3 yumurta sarisi )

2 dilim bayat Ekmek Igi

Biraz tuz ve siviyag

Balkabagi dilimlerini ayiklayip, yikayin. Tencereye dizin. Hi¢ su koymadan kendi suyuyla pisirip, ezin. Bagka bir
tencereye biraz yag alin. Unu kavurun. Yavag yavas sutl ilave edin. Boza kivami alana dek karigtirarak pisirin.
Atesten alip igine kiip dogranmis sosisleri koyun. Karistirarak kabaklara ilave edin. Girpilmis yumurta sarilarim,
rendelenmis kasar peyniri, tuz ve ekmek igini koyup, karistirin. Kalibi yaglayin. Galeta unu serpin. Hazirlanan
harci kaliba dokin. Bir tepsiye su koyup, kalibi igine yerlestirin. Orta isili firnda 40 dakika pisirin. Servis
tabagina ters gevirerek servis yapin.
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