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BALKABAKLI SAKIZLI MUHALLEBI

h ://www.droetker.com.tr

Balkabagi puresi igin:

500 g bal kabag: (iri kipler seklinde dogranmig)
0,5 su bardag toz seker

1 su bardagi su

Sakizli muhallebi:

1 poset Dr. Oetker Sakizli Muhallebi

3,5 su bardagi st

25 g margarin

0,5 su bardagu iri kirnlmig ceviz

Bal kabag, toz seker ve suyu tencereye alip orta ateste yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alip ilinmasi igin
biraz bekletin. Mutfak robotunda pure haline getirin.

Sutl tencereye alip zerine sakizli muhallebi posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisip margarini ekleyin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip
arada karigtirarak 10-15 dakika sogutun. Daha sonra ¢irpma kabina alin ve mikser ile diislk devirde 5 dakika
girpin.

Sakizl muhallebiyi, aralara bal kabagi ve ceviz koyarak kaselere doldurun. Buzdolabinda 1-2 saat bekletip
Uzerini arzuya gore taze nane yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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