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BALKABAKLI SADRAZAM KAVUGU

1 kg balkabagi

1 su bardagi tozseker

1 su barda@i akide sekeri
1 adet portakal

1 poset krem santi

1 bardak sut

Akide sekerlerini havanda ezin. Sekerleri bir cukur kabin dibine esit olarak yayin. Ayiklanmis portakal kabugu ve
suyunu ekleyip, sekeri koyun. Yumusayincaya kadar pisirin. Soguduktan sonra ezerek pure haline getirin. Krem
santiye sUt ilave edip ¢irpin. Krem gsantiyi kabak puresine ekleyip, karistirin. Akide sekerlerinin tstline yayin. 4
saat dolapta dinlendirip, ters gevirerek servis tabadina koyun.
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