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BALKABAKLI RULO PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

30 g yumusak margarin

30 g toz seker

1 yumurta aki

50gun

10 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil
10 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
20 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Sari
Pandispanya:

1 su bardagi Dr. Oetker Pandispanya Un

2 yumurta

2 yemek kasi§i su

1 yemek kasidi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Dolgu:

1 kg ayiklanmig bal kabagi

0,5 ¢ay bardagi toz seker

2 yemek kasi@i iri kinlmis Antep fistigi

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st

Bal kabagini iri kUpler seklinde kesin. Genis bir tencereye alip tzerine toz sekeri ekleyin. Kabagin ¢esidine gore
ihtiya¢ olursa yaklasik 3-4 yemek kasigi su ekleyebilirsiniz. Suyunu ¢ekip yumusayincaya kadar orta ateste
pisirin. Ocaktan alip biraz sogutun ve mutfak robotunda ptre haline getirin.

30x35 cm boyutlarinda 2 adet pisirme kagidi kesin ve birini firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye
ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Margarin, toz seker, yumurta aki ve unu bir ¢irpma kabina alin. Mikser ile dnce diislk, sonra yiksek devirde
toplam 1-2 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz hamurdan bir kaseye 3 yemek kasigi alin. Yesil jel renklendirici ilave
edin ve kasik ile karnistirin. Bir kaseye sari ve kirmizi renklendiricileri azar azar damlatip karigtirarak turuncu
rengi elde edin. Kalan hamura ilave edin ve karistirin. Elde ettiginiz turuncu ve yesil renkli hamurlar pisirme
kagidindan hazirladiginiz iki ayri huniye doldurun. Uglarini makas ile kesin. Pisirme kagdidinin Gzerine bal kabagi
sekilleri gizin.

Pandispanya un, yumurta ve suyu bir ¢cirpma kabina alin. Mikser ile dnce dusik, sonra yuksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Hazirladiginiz renkli sekillerin Gzerine 33x28 cm boyutlarinda dikkatlice yayin ve pisirin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 8 - 10 dakika

Ikinci pigirme kagidinin tizerine 1 yemek kagigi pudra gekeri serpin. Firindan ¢ikardiginiz pandispanyayi
bekletmeden hazirladiginiz pisirme kagidinin tGzerine ters ¢evirerek koyun. Ustte kalan pisirme kagidini ¢ikarin
ve pandispanyayi ters gevirin. Uzun kenarindan baglayarak pisirme kagidi ile birlikte rulo seklinde sarin. Bu
sekilde sogumaya birakin.

Hazirladiginiz bal kabakli plreye Antep fistiklarini ilave edin ve karigtirin. Krem santiyi soguk siit ile 2-3 dakika
¢irpin. Soduyan pandispanyayi agin ve tzerine krem santiyi yayin. Igte kalacak olan kenara bal kabagi plresini
yayin ve rulo seklinde sarin. Buzdolabinda 1-2 saat sogutup dilimleyerek servis yapin.
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