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BALKABAKLI RISOTTO

Malzeme:

250 gr balkabagi

1 adet sogan

2 dal feslegen

200 gr risotto pirinci

600 ml su

2 tablet Bizim Mutfak Tavuk Suyu
2 corba kagsiJi parmesan peyniri
30 gr Teremyag

Bir miktar Tuz

Fesle@enleri temizleyip ince kiyin. Balkabagini soyup kip seklinde dograyin. 2 tablet tavuk suyunu su ile orta
boy bir tencerede eritin. Fesledenleri temizleyip kiyin. Kabagin kabugunu soyun kip seklinde dograyin. Sogani
soyup kiyin ve 1 ¢orba kasigi Teremyag ile pilavi hazirlayacagdiniz tencerede kavurun. Feslegen, balkabagi ve
pirinci tencereye ekleyin. Kalan Teremyagi ekleyip karistirin. Tavuk suyundan bir kepge kadarini alip ekleyin.
Kaynatin. Karigsim suyu ¢ekince tekrar tavuk suyundan bir kepge kadar ilave edin. Tavuk suyu bitene kadar ayni
islemi tekrar edin. Son kez eklediginiz tavuk suyunu kontrol ederek pigirme iglemini bitirin. Balkabaklari
yumusayip, pirincler diri kivama gelince ¢ok az tuz ile tatlandirin. Risottoyu servis tabagina alin. Uzerine
rendelenmis parmesan peynirini ekleyin. Sicak servis yapin.
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