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BALKABAKLI RISOTTO

https://www.elele.com.tr

200 g risotto pirinci

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
2 gcorba kagsigi elma sirkesi
1 sogan

100 g bal kabagi plresi
100 g bal kabagi

1 limonun rendelenmis kabugu
100 g parmesan peyniri
50 g tereyadi

500 ml sebze suyu

5-6 dal kiyilmis dereotu

Sogani yemeklik dograyip zeytinyadi ile birlikte bir pilav tenceresine alin. Slrekli karigtirarak pirinci kavurun.
Sirkeyi ekleyip karistirmaya devam edin. 5 dakika sonra igine sebze suyu ilave edin. Bal kabagi pUresi ile
rendelenmis limon kabugunu ekleyin. 15 dakika boyunca kavurduktan sonra tereyagdini ekleyip hizlica
karistirmaya devam edin. Birkag dakika sonra da rendelenmis parmesan peynirini ve kiyllmig dereotunu ilave
edip harmanlayin. Bekletmeden sicak servis yapin.
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