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BALKABAKLI RISOTTO

Anadolujet Magazin

200 gr risotto pirinci

150 gr balkabagi

1 adet ki¢ik boy kuru sogan
1 tutam deniz tuzu
Karabiber

15 gr parmesan peyniri

1/2 yemek kagsidi zeytinyagi
Tereyagi

Kiguk pargalar halinde kestiginiz bal kabaklarini orta boy bir tencerede tuz, karabiber ilave ederek pisirin.
Yumusayan bal kabaklarini blender yardimiyla ptre héline getirin. Minik kipler seklinde kestiginiz kuru sogani
zeytinyag! ile kavurun. Risotto pirincini ilave edip kavurmaya devam edin. Bu igslemin ardindan bal kabagi
piresini ilave edip 6-8 dakika pisirin. Karigimin Uzerine tereyagi, tuz, karabiber ve parmesan peyniri ilave edip
tahta kagikla karigtirdiktan sonra servise hazir hale getirin.
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