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BALKABAKLI RAVIOLI

Hamuru igin:

150 gram irmik

125 gramun

1 cay bardagi su

1 tath kagig tuz

I¢ harciigin:

2 dilim balkabagi

2 yemek kagigi lor peyniri

1 dal taze feslegen

Tuz

Sosu igin:

200 mililitre krema

1 cay bardagi balkabagi piresi
2 cay kasigi zerdecal

2 yemek kagsigi labne peyniri
Uzeri igin:

Rrendelenmis parmesan peyniri
Taze fesleden

i¢ harc igin balkabaklarini firinda iyice yumusayincaya kadar kézleyip bir kaba alin. Lor peyniri ve tuzu ilave
edip pure haline gelinceye kadar karigtirin. Hamuru igin gerekli olan tim malzemeyi genis bir kapta karigtirip
orta sertlikte bir hamur yogurun. Hamuru un serpilmis tezgahta merdane yardimi ile manti hamuru kaliniginda
acin.

Yufkadan 3x3 santimetre blyukligunde kareler kesin. Her karenin Gzerine fir¢a yardimi ile yumurta aki srdn.
Kare hamurlarin yarisinin ortasina lor peynirli balkabag piresi yerlestirin. Kalan bos hamurlari Gzerine kapatin.
Kenarlarini iyice bastirin.

Bir tath kagigi tuz ilave edilmig kaynar suda ravioli[2ler yumusayana kadar yaklasik 6-7 dakika haslayin. Sosu
icin krema, balkabag piresi, zerdegal ve labne peynirini bir sos tenceresine alarak kaynatin.

Hasladiginiz ravioli[?|leri servis tabagina alin. Uzerine sosunu ekleyin. Rendelenmis parmesan peyniri ve
feslegen yapraklariyla stsleyerek servis yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balkabakli-ravioli-italya-vt23973
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/balkabakli-ravioli-142476.jpg

© lezzetler.com tarif no:142476 « adi:Balkabakli Ravioli « génderen:secen « indirme tarihi:18.05.2024 - 00:34


http://www.tcpdf.org

