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BALKABAKLI PIRASALI COREK

6 adet Yufka

300 gr Balkabagi

3 adet Pirasa (beyaz kisimlari)
2 adet Havucg

100 gr Kasar peyniri

2 cay kasigi karabiber

3 yemek kasigi margarin

1 su bardag su

Uzeri igin:

2 adet yumurta sarisi

Oncelikle pirasalari incecik dograyin, bal kabagini ve havuglari rendeleyin. Derin bir tavada kizgin yagda
pirasalar soteleyin. Pirasalar seffaflasmaya basladiktan sonra yarim su bardagi su ilave edin. Bitin karigimi
karabiberle tatlandirp kapagdini kapatarak, kisik ateste 10-15 dakika pisirin.

Hazirladiginiz karisimi 8 esit parcaya bolinmus yufkalarin igine koyarak kalin boyutlarda sigara béregi gibi sarin.
Gorekleri sarmadan énce rendelenmis peyniri de karisimin igine katmayi unutmayin.

Hazirladiiniz ¢érekleri firin tepsisine dizdikten sonra Uzerine yumurta sarisini siriin ve énceden isitilmis firinda
200 derecede 28 dakika pisirin.
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