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BALKABAKLI PIRAMIT PASTA

2.5 kg. balkabagi

1.5 kilo tozseker

1 yemek kasidi sana klasik

1 cay bardagi su

2 paket p6tibdr bisklvi

2 adet muz

Uzerine Yarim paket kremsanti
Yarim ¢ay bardagi st

Once balkabagdinin kabuklarini soyup dograyalim. Bir tencereye yerlestirelim. Uzerine 1.5 kilo tozsekeri
margarini ve 1 cay bardagi suyu dokelim. Kisik ateste yumusayincaya dek pigirelim. Tencereyi atesten indirelim.
Kabaklari derin bir kap igine alip, bir ¢catal yardimiyla iyice ezelim.

Aliminyum folyoyu genis diktdrtgen seklindeki bir tepsiye serin. Uzerine ince bir tabaka kabak puresini yayin.
Purenin Gzerine yatay olarak ¢ tane yanyana biskiviyi dizin. Alt altada 5-6 sira bisklviyi alacaktir. Biskuvilerin
her katina kabak puresinden suriin. Ortada 2 biskivi kenarda ise 4 adet bisklvinin dizili olmasi gerekiyor.
Ortadaki bisktvinin Gzerine muzlari dizin.

Folyoyu iki yanindan kalidrarak piramit olacak sekilde Ustte birlestirin. Buzdolabinda iki saat bekletin.

Pastanin Gzerini siislemek i¢in bir kapta yarim gay bardag: siit ile yarim paket krem gantiyi mikserle koyulagana
dek karigtirin. Uzerini krem santi ile siisleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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