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BALKABAKLI PILAV

Nuran Gilingir

2 Dilim Balkabagi

2 Su Bardagi Piring

2 Corba Kasigi Tereyagi
1 Tath Kasig Tuz

Pirinci bir kaba alip tGzerini gegecek kadar 1lik tuzlu su dokelim ve 1 saat kadar bekletelim. Bu arada balkabagini
temizleyip yikayalim. Ardindan da kiip seklinde dograyalim. Bir tencerede tereyagini eritelim ve balkabaklarini
tencereye koyalim. Suyunu iyice sizdugdumuz pirinci, 2 su bardadi suyu ve tuzu da tencereye ekleyip, kisik
ateste 15 dakika pisirelim. Ocagin altini kapattiktan sonra pilavi havalandirip servis edelim.
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