B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BALKABAKLI PILAV

https://yemek.name

2 su bardagi piring

3 su bardag tavuk suyu

2 adet sogan

2 kg haslanmig balkabag!
2 yemek kasigi dolmalik fistik
2 yemek kasigi kuslizima
2 yemek kasi§i ceviz igi

1 cay kasigi tarcin

Y2 cay kasigi toz seker
Tuz

Karabiber

Siviyag

Pirinci ayiklayip yarim saat sicak suda bekletin, suyunu siziin.

Sogani incecik kiyin.

Siviyagdi tencereye alin, sogani pembelesinceye kadar pisirin.

Dolmalik fistik ve kustizimUnU ekleyip kavurun.

Pirinci, tarcini, karabiberi ve toz sekeri de ekleyip piringler seffaflagincaya kadar kavurun.
Cevizleri ekleyin.

Kaynar suyu ilave edip, kisik ateste suyunu ¢cekene kadar pisirip sicak servis yapin.
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