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BALKABAKLI PILAV (ARTVIN)

2 dilim balkabag:

2 su bardagi piring

2 yemek kasi§i tereyagi
1 tath kasidi tuz

Tarifi

Pirinci Ik tuzlu suda 1 saat bekletin. Kabagi temizleyip, yikayin ve kiip seklinde dograyip tencereye koyun. 2
bardak su ekleyip, kisik ateste 15 dakika pisirin. )

Tereyagini eritin. Suyu stzilmis pirinci koyup kisik ateste 10 dakika karigtirarak kavurun. Ustlne haglanmisg
kabak, 3 bardak sicak su ve tuz koyun. Pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin. Ocagin altini kapatip, pilavi
havalandirin. 10 dakika dinlendirip servis yapin.
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