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BALKABAKLI PILAV (ARTVIN)

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

1 su bardag piring

400 gr bal kabagi

100 gr tereyagi

2 yemek kasigi seker
1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
2,5 su bardagi su

Bal kabagini kabugundan ayirin ve kiip kiip dograyin..

Piringleri sicak suyun icinde en az 15 dakika vaktiniz varsa yarim saat kadar bekletin.

Suyunu sizin ve soguk sudan gegirin. Ardindan bir kez daha siizgecgten gegirerek fazla suyunu birakmasini
saglayin.

Genisce bir pilav tavasinin igine tereya@i ve sivi yagi alin. Tereyag eridikten sonra bir sira piring bir sira kabak
olacak sekilde tencereye yerlestirin.

Ardindan suyunu ilave edin. Son olarak seker , tuz, karabiber .ekleyerek pismeye birakin.

Suyunu gektikten sonra altini kapatin ve demlenmeye birakin. Demlendikten sonra servis edin.
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