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BALKABAKLI PILAV (ARTVIN)

300 g Balkabag:

2 Su Bardagi Pilavlik Piring
3 Su Bardagi Sicak Su

3 Corba Kagsigi Tereyagi
Yeteri Kadar Tuz

Ayiklanmig bal kabagini 3 cm boyunda tggen parcalar halinde ince ince dograyin. Pilav tenceresine alip tzerini
gececek kadar su ilave edip orta ateste pisirin.

Pirinci Ik suyla i1slatin. 20 dk bekletip akan suyun altinda yikayip stizin.

Kabaklar pisince piring dl¢listine gore Uzerine sicak su ilave edip kaynayan suya pirinci ilave edin. Tuz ekleyin
ve yavasca kigUk bir karistirma hareketi yapip kapagi kapali olarak kisik ateste pilavi pismeye birakin. Suyunu
cekince Uzerine kigUk parcalar halinde tereyagini serpistirip demlenmeye birakin. Tahta kasikla harmanlayarak
servis yapin.
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